RESTAURANT BOLSTERBJERG

Forretter
1. Varm raget laks m. slikasparges & hjemmelavet dressing og flutes..........ccccceeeeeenene kr.
2. Grillet laks m. spinat & hollandaise-sauce 0g flutes .........ccccoveevviveecieeniiie e, kr.
3. Indbagt laks m. hollandaise- eller hUMMETrSaUCE..........ccovvierieiiiiiieiiee e, kr.
4. Dampet laks, pyntet m. rejer samt flutes & dressing..........ccceeveeeeeeeireceesiesie e, kr.
5. Lakseroulade m. fIUeS.......ccceeriieiieiieeeie ettt kr.
6. Laks- eller tunmousse m. fIULES .......ceeiuierieiiieie et kr.
7. Kogt laks og reget laks m. slikasparges, dressing & flutes ..........ccoccevveverienincenennan kr.
8. Fisketallerken (4 forskellige s1ags) .....coooeerierienieieeee e kr.
9. Stjerneskud pa ananas m. hjemmelavet dressing & flutes..........ccoocveeieiiiiieniinneeen, kr.
10. Tarteletter m. rejefyld eller hansefyld ..........cocooiiiiniiiiiiiiiee kr.
11. Honsesalat pa ananas m. fIULES .........cccvieviieiiierieiiecieeeeeee et kr.
12. Aspargessuppe eller Klarsuppe m. horm .........cccoeeeiieeiieciiiniinie e e kr.
13. Kyllingesalat m. hjemmelavet KarrydreSSing .........occveeeveevvierieerienieeneeseeeeeeveeveeveenns kr.
14. Rejecocktail m. dressing 0g fIULeS ........eccueeriierieiiieiecie et kr.
Hovedretter
1. Kalvesteg stegt som vildt m. tilbehor™* .............oooiiiiiiii e kr.
2. Kalvesteg m. grillede grontsager og ovn Kartofler ..........coceceveriininiininncninicicnen kr.
3. Kalvefilet m. champignon og arstidens salat.............ccooeereieiieiie e kr.
4. Gammeldags oksesteg m. perlelog & bonner**™ ...........cccooniiiiiiinie kr.
5. Redvins marineret svinekam m. 3 slags grontsager ........c..ccccceceeeevienerieriiencneeniennenn. kr.
6. Sprangt nakkefilet m. ristede SrontSager ..........coceecvererieiinieneiienece e kr.
7. Svinekam stegt som vildt m. tilbehar*™® ... kr.
8. Gammeldags fleskesteg m. brune kartofler, radk@I*** ...........cccooiinniinin kr.
9. Helstegt oksefilet m. ristede champignon, broccoli & guleradder - ovnkartofler......... kr.
10. Oksemgrbrad m. kartoffelbade, salat eller grillede grontsager..........cccccceeevveviereennennne. kr.
11. Dyresteg stegt som vildt m. tilbeh@r**..........cccooviiiiiiiiiiii e kr.
12. Indbagt merbrad m. grensager og champignonsSauce ...........c.cccveevveerreerreersveereeneeeneeennes kr.
13. Andebryst m. skysauce, kartoffelbade og appelsinsalat ...........c.ccccvevverienieenieneennenne. kr.
14. Saltsprengt kalkunbryst m. grontsager og champignonsauce ............ccceevevverereenneennene kr.

**Markeret tilbehor:

Agurkesalat, Waldorf, Tyttebar, hvide & brune kartofler, vildt sauce
***Markeret tilbehor:

Agurkesalat & ribsgele, hvide kartofler & brun sauce

Ret til @ndringer forbeholdes!

Bolsterbjergvej 26 - 3700 Ronne - tIf. 56999200
E-mail: mail@bolsterbjerg.dk - web: www.bolsterbjerg.dk
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RESTAURANT BOLSTERBJERG

Desserter
1. Hjemmelavet iS M. JOTADEISAUCE ......cc.. veeverierrierierieniieietietieieeteeeteie st eeae e sseeaenseeneeseesaeensenes kr.
2- Blomsterberg’s pistacieis Med JOrADET .........ccueveiieieiiierie ettt ere e aeennes kr.
3. Isbombe (3 forskellige is overtrukket med marcipan)..........occecveeverererreenieseeriesreneeseeeeeens kr.
4. Desserttallerken (2 forskellige is m. chokoladekage og frisk frugt..........cccocvvvvevciiiieiiiieneennen. kr.
5. 2 PandeKa@er M. 1S.....ccciieiiiiiiieiiieieeieeie ettt e ette st te et et e e bt e teestaessbesebeessaesseesaeesneesaeensennseans kr.
6. % melon pyntet m. frugt m. rdcreme — (eller softice i skdle + 5,- KI.).ocovireieneiniinineieieen kr.
7. Frisk frugt (forskellige frugter skéret i tern) m. rACIeME. .....cccuevueeuieerirerieieiieiee e kr.
8. BaANANASPIIL ....eviiieiiciieiieie ettt ettt ettt et e st et ente et e enaebeeneenranseeseennans kr.
9. RUDINSIEINETKAZE ...e.evieiieiiectieiieie sttt sttt e et e staestaestb e sbeeseesseessaesssasssesssensseans kr.
10. Flederand, Rom- eller Sherryfromage m. Kirsebarsauce ...........cccoceeevereieneneeieincnieneenenes kr.
11. Appelsinfromage eller Citronfromage.............ccuvecvieriierieniieiieerieie ettt re e sseeene kr.
12. Frugttaerte m. friSK frUGt & 18....cieieiieiieieie ittt ettt st s e s e kr.
13. Chokomousse m. appelSINKIOKANt ..........cc.ccvvieviiiiiiiiiiieiieciie ettt ere et kr.
Natmad
1. Asparges- eller KIarsuppe m. NOIM .......ccuevieiiriiiiiiienieiciieiee et kr.
2. Kartoffel- porresuppe, m. riStet DACOMN........cocvviviieiiieie ettt e e eees kr.
3. BiKSemad M. SPEJIEE....ccvirtiriiiieiieiieeiee ettt ettt ettt ettt e ste s teneessenns kr.
4. Frikadeller m. KartoffelSalat ...........c.coceriieieieiiiiie e kr.
5. FlaeskestegssandWiCh (DY SEIV)....cuccuiiiiieiiriieiesie ettt sttt et seeennas kr.
6. Fyldte pandekager ..........cccvevieriiiriiieiieiieeeete sttt ettt aesebe e e ette e saestneesaeenrennreans kr.
7. Rade- eller ristede palser m. palsebrod........cccooeiiiriiiniiiiien e kr.
8. Hjemmelavet Pizza m. grom Salat............ccoouiiiiiiiiiiiit e e kr.
9. Hjemmelavet Gronsagstaerter M. Salat.........coceveieiririiiiieiee ettt s kr.
10. Tarteletter m. skinkefyld €ller hanS..........ccceeeiieiiiiriiiiieecece e kr.
Hvidvine:
HUSEES VATt ettt bbb sbe st b snt e et eaeentesbesneenee kr.
Domaine Doriac (ChardOnnay)...........cceoeieiieirieieiiieieeteeeieeieeeie ettt iese st ssses e es e seeens kr.
Reodvine:
HUSEES VI ...tiitieie ettt ettt ettt ettt e sttt e e s et e sbeesaes e sbeesbasseessensansesseensessesnsenns kr.
ZANTANACL ... ettt et b ente e kr.
Dessertvine:
Barros Fine White POrt — Pr. @las .......ccccveviieiiieiieienie ettt ve e et e e e sene s e kr.
Barros Mark PoOrt — Pr. @las ........ccvieiiiiieiiieie ettt et sttt sra et e aeenneens kr.
IMOSCALO — PI. ZLAS..i.eiiiiieiieciieiieeete ettt ettt e st e st e e sbaeste e taestb e sbeesseesseessaesstesssensseenseans kr
Diverse:
ettt ettt te ettt ettt ettt s e b ehe st en bt e st en b e eteentensen st enbenbeeteenaeeneestentn kr
VAN ..ot ettt st et e te e ste ettt eete et e e beeae et e e beeteentenbenteeseenaeshaentenne kr
VCLKOMISE. ...ttt ettt ettt ettt et et et e et e e e et e s beese e s e s beeseentesesseansasseeneansanseeneensesseensenes kr
Kaffe m. hjemmebagte smakager og chokolade............ccoooeeviieniinieiciiieeeeee e kr.
COZNAC PI. 2 Clauiiieiiiiiiee ettt ettt ettt et e et t e beste et aesbesbesseesseaseensesseessensesseessensen kr.
Liker pr. 2 cl. ( Bailey's eller Dry Curacao (Grand marnier)) .........c..coceeveereereenuenereneeneneennes kr.
Irsk Kaffe m. Teeling Irish WhiSKEY .......ccvvviiiiiiiiiiiecie ettt kr.

Ret til @ndringer forbeholdes!

Bolsterbjergvej 26 - 3700 Ronne - tIf. 56999200
E-mail: mail@bolsterbjerg.dk - web: www.bolsterbjerg.dk
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RESTAURANT BOLSTERBJERG

Buffet /Tag selv Bord.

Min. 30 personer til buffeter.

Skov-Menu

kr. 310,00 pa restauranten
kr. 340,00 som diner trans

Rejecocktail
Marineret kalkunbryst
Oksecuvette
Morbradbef m. blede log
Fladekartofler
Melonsalat m/sukkererter

Hjemmelavet 1s pd jordbarpuré

sk sk st sk sk sk sk ok ok ok sk sk sk sk sk sk sk sk sk st sk sk sk skeosk sk sk sk sk

Buffet 1

kr. 305,00 pa restauranten
kr. 335,00 som diner trans

Lakseroulade
Skinkesteg m. sver
Salat m. dressing
Kalvesteg stegt som vildt m. hvide & brune kartofler & vildt sauce,
surt og sedt
Bonnesalat 1 urtecreme

Valgfri fromage
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RESTAURANT BOLSTERBJERG

Buffet 2

kr. 315,00 pa restauranten
kr. 345,00 som diner trans

Kyllingesalat m. karrydressing og flutes
Redvinsmarineret svinekam
Kalvefilet
Broccolisalat
Mangosalat
Fladekartofler

Isbombe

sk sk sk sk sk sk sk ok ok sk sk sk sk sk sk sk sk sk sk st sk sk sk sk skosk sk sk

Frokostmenu

kr. 315,00 pa restauranten
kr. 345,00 som diner trans

Marineret Sild m. &g og tomat
Salt Stegt Sild m. log og radbeder
Fiskefilet m. remoulade
Frikadeller m. radkal
Roget Landskinke
Gron Salat m. dressing
Tarteletter m. hons

Cheesecake
skksksksksksksksksksksksksksksksksksksksksksksksksksksksk sk
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